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Kultivace hub

Mycelium hub – hlíva ústřičná

Klony hub:

PO – Pleurotus ostreatus




LT – Lentinus Tigrinus

	Klon
	Počet

	PO 3200
	2

	PO 13
	2

	PO 221
	2

	LT 30
	1


Postup:

· Ožíháme ústí zkumavky s myceliem hlívy položeném na šikmém umístěném agaru
· Ožíháme platinovou kličku
· Touto kličkou odebíráme segmenty mycelia
· Mycelium do Petriho misky na střední část agaru
Maltózový (sladový) agar:
Sladový roztok:
Sladový extrakt     
30 g
30 g

Agar
25 g
—

Voda
1000 ml
1000 ml

Další postup kultivace hub:

Ze stálé kultury (tvořenou myceliem umístěným na šikmém agaru) se segmenty přenesou na maltózový agar na Petriho misku, kde se ponechají asi týden. Dále je mycelium přemístěno na asi týden na skleněné perly, odkud je potom přetransportováno do sladového roztoku.

B

Přepasážování plátků semeníků z důvodu zamezení infekce ( 2 semeníky infikovány)

